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invierte en las zonas rurales

Jovenes Talentos & Vinagre de Jerez

Introduccion

Cocina con Esencia - Joévenes Talentos & Vinagre de Jerez es un concurso organizado por
el Consejo Regulador de Vinagre de Jerez dirigido a alumnos de escuelas de hosteleria,
restauracion y cocina del territorio espariol.

Los participantes competiran con sus mejores recetas, donde el ingrediente estrella sea
el Vinagre de Jerez.

Plazos y Participacion

Durante 2024 se celebrara la octava edicion del concurso Cocina con Esencia - Jovenes
Talentos & Vinagre de Jerez.

Podran participar de manera individual aquellos alumnos que estén matriculados en
alguna entidad, tanto publica como privada, con ensefanzas regladas en cocina, restaura-
cion y/o hosteleria.
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El plazo de presentacion de propuestas terminara el 20 de marzo de 2024. Dichas propuestas
seran remitidas segun el procedimiento establecido en el siguiente apartado de las presentes
bases. Previamente, para participar, los alumnos y alumnas deberan superar un test de conoci-
mientos online y obtener su certificado oficial del Consejo Regulador.

Las propuestas remitidas seran publicadas en la web del concurso segin el orden en que
sean recibidas, reservandose la organizacion hasta tres dias desde su recepcion para su
publicacion. Ademas, los participantes deberan seguir el perfil de Instagram de Vinagre de
Jerez (@vinagredejerezdo y subir en su feed una foto con la receta propuesta mencionando
a dicho perfil.

La organizacion tendra un plazo de tres dias para comunicar las tres propuestas elegidas
como finalistas por el jurado y también aquella mas votada a través de instagram.

Los autores de estas cuatro propuestas seran convocados como finalistas.
La organizacion costeara los gastos de desplazamiento y estancia en Jerez de la Frontera de los

participantes finalistas y de un profesor o representante de la escuela que acompariaré a cada
uno de los alumnos seleccionados.

En la Final del certamen, que tendra lugar en abril de 2024, el jurado valorara los diferen-
tes platos y proclamara al ganador de esta VIl edicion del concurso Cocina con Esencia -
Jovenes Talentos & Vinagre de Jerez.



Mecanica de Participacion

Los participantes deben remitir sus propuestas, consistentes en una receta que incluya entre
sus ingredientes, al menos, una de las cinco variedades de Vinagre de Jerez: Vinagre de Jerez,
Vinagre de Jerez Reserva, Vinagre de Jerez Gran Reserva, Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez y
Vinagre de Jerez al Moscatel.

Cada participante debe enviar su receta indicando:
- Nombre del plato

- Ingredientes y elaboracion

- Fotografia

Las distintas propuestas deben ser remitidas a través del formulario de participacion disponible a tal
efecto en la web www.vinagredejerez.org.

Ademas, los participantes deberan seguir el perfil de Instagram de Vinagre de Jerez
(@vinagredejerezdo y subir a su feed la foto de su propuesta. La receta con mas likes se
convertird en el cuarto finalista.

Final Presencial

Los cuatro finalistas deberan recrear y defender sus propuestas en una final que tendréa lugar
en Jerez de la Frontera ante un jurado compuesto por profesionales de prestigio, encargado
de seleccionar al ganador absoluto del concurso.

Los criterios de valoracion que tendra en cuenta el jurado seran:

- Originalidad y creatividad de las recetas

- Valor gastronémico de las recetas presentadas

- Protagonismo y acierto en el uso del Vinagre de Jerez seleccionado

Premios

Los cuatro finalistas, junto con sus formadores, disfrutaran, con motivo de la celebracion de la
final, de un programa de actividades formativas en el Marco de Jerez para conocer en profun-
didad el genuino proceso de elaboracion y crianza del Vinagre de Jerez.

El ganador del concurso tendrd la oportunidad de asistir a la cumbre gastrondmica
Madrid Fusién 2025.
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